
Lundi VendrediMardi Jeudi

          

   

       

Entrée 

Laitage 

Dessert 

Plat principal 

Accompagnement

Agriculture bio Préparé maison VégétarienProduits locaux 

Appellation d’Origine Protégée Pêche durable Haute Valeur Environnementale

✍🏼 Allergènes
Céleri, gluten, crustacés,
mollusques, moutarde,

arachide, sésame, soja, fruits
à coque, oeufs, poisson, lait.

Du 12 au 16 octobre 

Lentilles

Gâteau ensp

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage du restaurant scolaire. Viandes origine France.

Sauté de veau Boeuf braisé

Galettes de pomme de
terre

Fruit

Salade verte

Quiche aux poireaux

Carottes vichy

Fruit

 Carottes râpée Pâté de campagne

Poulet

Gratin de légumes

Fruits

 Jambonnette

Fromage Fromage Yaourt
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