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Appellation d’Origine Protégée

Haute Valeur Environnementale

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage du restaurant scolaire. Viandes origine France.

Céleri, gluten, crustacés,
mollusques, moutarde,
arachide, sésame, soja, fruits
a coque, oeufs, poisson, lait.
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